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OJIO)KEHHUE O KOMHCCHH IO KOHTPOJIIO
3A OPTAHMU3AIIUEN IUTAHUSA

1. O01mue mo10KeHus

1.1. OcHOBBIBasACH Ha MPHUHIUIAX €AMHOHAYAIINS U KOJUIETHATLHOCTH YIIPaBICHHU
06pa3oBaTeNbHBIM YUPEKICHHEM, & TAKKE B COOTBETCTBHH ¢ YcTtaBoM JIOY, CanlluH
2.4..1.3049 -13 «CanrTapHO — SHAEMHOIOTHIECKHE TPeGOBaHHS K YCTPOUCTBY, COAEPKAHHMIO H
OpraHHM3alMi peXuma paboThl B JOMIKOJIBHBIX OPraHU3AMKSX), B IIEJSX OCYLIECTBICHHUS
KOHTPOJISl OpraHU3alliy ITUTaHHs JETeH, KauecTBa JOCTABISEMBIX: IPOAYKTOB U COOIIIONECHMS
CaHHTapHO-THTHEHHYECKHUX TpeOOBaHMH NIPH IIPUTOTOBJICHHH H pa3jaade nuiy B JIOY
CO31aeTCs M AEHCTBYET KOMHCCHA 10 KOHTPOJIIO 3a OpraHu3anuei nuranus (nanee Komuccus).

1.2. Komuccus paboTaeT B TECHOM KOHTAKTe ¢ aMMHUCTpALME B POUTENHCKOM
obmectBenHocThIO JIOY.

2 HOpﬂIlOK CO3JaHUA KOMHCCHH IO KOHTPOJIIO 32 opranmaunei‘l IIMTAHHUA H €€ COCTaB

2.1. Komuccus cosnaercs o6mmm cobpanreM JIOY. CocTaB KOMHCCHH, CPOKH €€ TIOTHOMOYMH
YTBEpXKIAIOTCs NMpHKa3oM 3aBexaytoiero JI0Y.

2.2. KoMuccus coctout u3 4 4ieHoB. B cocraB Komuccuu BXomsr:

e IpPEACTaBHTENb aIMUHUCTPAIUH (TIpeceaTelb KOMHCCHH);
o MeauuuHckuit pabotauk JI0Y;

¢ TPEICTaBUTEIH TPYAOBOT'O KOJIICKTHBA,

* IIPEACTaBHUTENb POAUTEIHCKOM OOINECTBEHHOCTH.

3. ITonHOMOYHSA KOMMCCHH
Komuccus:

*  OCYIIECTBJIIET KOHTPOJb COOMIONEHHS CAHUTAPHO-THTHEHHYECKHUX HOPM IIPH
TPaHCIIOPTUPOBKE, JOCTaBKE M pa3rpy3Ke MPOLYKTOB MATAHHUS;

e TPOBEPAET Ha IPUIOJHOCTD CKIIAJCKUE U IPYTHe MOMELIECHHS AJIs XPaHEHHUS IPOIYKTOB
IIMTaHMUs, a TAK)XKe YCIIOBUS MX XPaHEHHUS;

e  ©XEJHEBHO CIEIUT 3a IPABUILHOCTHIO COCTABJIEHHS MEHIO;

e KOHTPOJMPYET OpraHu3aluio paboTsl Ha NMUIIeOIIoKe;

*  OCYLIECTBIIAET KOHTPOJb CPOKOB PeaTM3alliy IIPOIYKTOB IIUTAHKS M KA4eCTBa
IPUTOTOBJICHHS TTHIIH;

* IIPOBEPAET COOTBETCTBHE MUY (PU3HOIOrHUECKHM MOTPEOHOCTSM J€TeH B OCHOBHBIX
IUIIEBHIX BEIIECTBAX;

e CJIEOUT 3a COOMONEHHEM NPaBHII IUYHOM r'HriHeHbl pabOTHUKaMH MHUIIE6II0Ka;

e IEPHOJMYECKHU NPUCYTCTBYET IIPH 3aKJIAIKE OCHOBHBIX ITPOJYKTOB, IPOBEPSET BHIXO[
omon;




	УТВЕРЖДЕНО


· проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; 

· проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей. 

4. Оценка организации питания в ДОУ
4.1. Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в актах контроля и протоколах комиссии. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний.

4.2. Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, заносятся в протоколы комиссии и акты контроля.

4.3. Администрация ДОУ обязана содействовать деятельности комиссии и принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией.

4.4. Администрация ДОУ при установлении стимулирующих надбавок вправе учитывать данные критерии оценки. 

